MATEMATICA

TRABALHANDO COM RECEITAS

BOLO MARMORE

PREPARACAO ¢ Unte a forma (© 22-24 em) polvilhe com

INGREDIENTES :
Jvel 5

1o, 0 sal, 08 OVOS, &

! 5o a mantelga ¢ misture 40 se

‘ one 250 ‘ \e aciicar, 0 agticar baunilhac
ato em pd, 40 § de leite ¢ misture 40 seg/vel S5coma

1a da espdtula. Coloque me tade da massa na forma previamente

preparada e deixe 0 resto no copo
$. Adiclone o cacau em po, 08 restantes 30 g aguear, o8 restantes 30 g ’
leite ¢ misture 5 seg/vel 5. Baixe com & ajuda da espitula o que ficon

na parede do copo
5. Misture durante mals 5 seg vel 5 N
2 criar um efeito mirmore, misture as ; ‘

6. Coloque a massa na forma, Par
{as com um garfo. Leve ao forno durante 50-60 minutos

duas camac
(180°C), Deixe esfriar na forma durante aprox, 15 minutos antes

de colocar em um prato e deixe esfriar completamente. Corte ds fatias

e sirva
UTENSILIOS
i DICAS
* Sa a manteiga & muito Maca, ignore o Passo 2 o adicione a Manteiga Com o8 outros
ygredientes no pasio 3
* Polvilhe com aguCar em po ou cubra com chocolate
ALTERNATIVAS
* Bolo Inglés Ignore 4 parte do chocolate. Simplesments coloqus 1
S owse S . K qug toda & massa
i g : proparada o leve a0 oo durante
. e sabor b mistura de cacau com b
st ol b do essdncian de rum, ou com
utliizar o rum, reduza o leite para 10 g no 3 3

Energ. 1381 kU230 keal

@/Hid. Carb. 30 g/Gord. 189




